
 

      イベント委員会からのご案内 

おいしい桜との出会いを 

～桜を入れたお餅「さくらモッチー」を作りましょう～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    写真上 オリジナル桜花びら入り餅「さくらモッチー」 

さくらモッチーには、桜花びら、桜エビ、胡麻、ピーナッツが入っています。

作り立てよりも翌日に焼いて食べると美味しい餅です。 

 

日時： 2024 年 3 月 2 日(土) 13:30～16:00 

会場： 富士見区民会館  4階調理室    

（千代田区富士見１－６－７ 東京大神宮 付近) 

地下鉄東西線 飯田橋駅下車 あるいは 

JR山手線 飯田橋駅下車   徒歩 5分 

講師:  桜コーディネーター 岡村比都美 氏 

会費： 3,300円 

      講習費 2,500円＋250 円（税） 

      材料費 500 円＋50円（税） 

  当日会場にて集金させていただきますが、当日にキャンセルされ方

には、キャンセル代金をご負担いただきます。  

募集人数： 15 名（定員になり次第 締め切り） 

持ち物： エプロン、三角巾・調理用手袋 

       主催：NPOジャパンハーブソサエティー イベント委員会 

申し込み・問合せ：JHS事務局（イベント委員会）まで 

FAX/メールにてお名前、連絡先をご連絡下さい。 

FAX:  03-5212-4301      メール:  info@npo-jhs.jp 

 



 

    


